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ОП Общеобразовательная 
подготовка обяз. уч. 0

БД Базовые дисциплины обяз. уч. 0

ОУД.01 Русский язык обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 44 0

ОУД.02 Литература обяз. уч. 4 2 4 2 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 1 51 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 66 0

ОУД.03 Иностранный язык обяз. уч. 4 2 4 3 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 2 51 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 66 0

ОУД.04
Математика(включая алгебру и 

начала математического анализа, 
геометрию) обяз. уч.

4 4 4 6 6 8 6 6 6 4 4 4 6 4 6 4 3 85 4 4 3 4 3 4 3 4 3 4 4 4 6 2 4 4 2 2 2 2 2

1

18

71 0

ОУД.05 История обяз. уч. 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 2 3 51 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 4 4 2 4 2 4 2 6 66 0

ОУД.06 Физическая культура обяз. уч. 2 2 2 4 2 2 2 2 4 2 4 2 4 4 4 2 7 51 2 4 2 4 2 2 2 2 4 4 4 2 2 4 4 4 3 2 3 4 2 4 66 0

ОУД.07 Основы безопасности 
жизнедеятельности обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 2 1 1 2 1 1 1 1

1 36 0

обяз. уч. 0 0

сам. р. с. 0 0

ОУД .08 Информатика обяз. уч. 6 8 4 6 4 6 2 10 2 10 4 6 4 6 4 10 8 100 0 0

ОУД.09 Физика 8 2 6 2 6 2 4 2 6 4 6 4 4 4 4 2 10 4 8 2 4 3 97

ОУД .10 Астрономия обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 3 1 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 2 35 0

ОУД.11 Химия обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36 2 4 4 2 2 4 2 4 4 2 2 2 4 4 2 2 2 4 4 4 4 8 18 72 18

ОУД.12
Обществознание(включая 

экономику и право) обяз. уч. 4 2 4 3 2 2 4 2 2 4 2 6 2 4 2 4 2 51 2 2 4 2 6 2 6 2 2 1 2 2 2 2 3 2 2 2 3 2 6 57 0

ОУД.13 Биология обяз. уч. 4 8 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 2 2 2 4 4 68 1 2 1 2 1 1 2 2 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 1 18 37 18

ОУД.14 Экология обяз. уч. 3 1 2 1 2 1 2 1 1 1 2 2 2 2 3 2 2 2 2 2 2 1 39

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

ОУД.15 Технология профессиональной 
деятельности обяз. уч. 0 2 1 2 1 2 2 3 1 2 2 3 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2

1 40

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36
864 36

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 36

Август

УТВЕРЖДАЮ

"_____" ____________2020г.
КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК

ГБПОУ РО  "Новочеркасский колледж промышленных технологий и управления"
по  специальности среднего профессионального образования 43.02.15 Поварское и кондитерское дело

Квалификация: специалист по поварскогму и кондитерскому делу     Форма обучения - очная
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Порядковые номера  недель учебного года
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Январь Февраль Март Апрель Май

Объем образовательной программы в академических часах

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

ПОО Предлагаемые ОО

ПД Профильные дисциплиныПД Профильные дисциплины
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ПП
Профессиональная 

подготовка обяз. уч.
0

ОГСЭ
Общий гуманитарный и 

социально-экономический 
цикл

обяз. уч. 0

ОГСЭ.02 История обяз. уч. 4 4 3 4 3 4 4 4 3 3 36 0 0

обяз. уч.
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

20
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

32 0

сам.уч. 2 2

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32

сам.уч. 0 2 2

ОГСЭ.05 Русский язык и культура 
речи

обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 4 65

ЕН
Математический и общий 
естественнонаучный цикл обяз. уч. 0 0 0

ЕН.01 Химия обяз. уч. 7 8 7 8 7 8 7 8 8 8 76 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 8 4 68 0

ОПЦ Общепрофессиональный 
цикл

обяз. уч. 0 0 0

ОП.01.
Микробиология, физиология 

питания, санитария и 
гигиена 

обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 8 8 6 8 18
66 0 0

обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 1 2 55

сам.уч. 4 4

обяз. уч. 5 6 5 6 5 6 5 6 5 5 18 54 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 42

сам.уч. 4 4

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 50

сам.уч. 0 4 4

ОП.09. Безопасность 
жизнедеятельности

обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 8 4 68

ПЦ Профессиональный цикл обяз. уч. 0 0

ПМ. 01

Организация и ведение 
процессов приготовления и 
подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0
4 4 4 2 4 2 2 2 4 2 2 2 2 2 1 6

45

сам.уч.
8

8 0

УП.01.01. Учебная практика 36
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Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

2 КУРС

Октябрь Январь

Организация обслуживания

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК

Сентябрь АвгустИюльФевральДекабрь Март Май

Квалификация: специалист по поварскому и кондитерскому делу
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по специальности среднего профессионального образования 43.02.15 Поварское и кондитерское дело
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ОП.04.

Организация  процессов 
приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных 
полуфабрикатов 

МДК 01.01

Техническое оснащение 
организаций питания

ОП.03

Иностранный язык в 
профессиональной 

деятельности
ОГСЭ.03.

Физическая культураОГСЭ.04

ОП.02.
организация и хранения и 
контроль запасов сырья



ПП.01.01
Производственная практика 
(по профилю специальности) 36

ПМ.07
Выполнение работ по 

профессии Поварское и 
кондитерское дело обяз. уч. 0 0 0

МДК. 07.01

Технологические процессы 
механической кулинакрной 

обработки сырья и 
приготовления 

обяз. уч.
6 6 4 4 4 6 4 2 2 4

42 0 0

обяз. уч.
4 2 4 4 4 2 4 4 8 4

40
3 2 2 2 2 2 4 4 3 4 6 5 7 6 2 2

56

сам.уч. 4 4

обяз. уч. 0 1 2 2 2 2 2 2 1 2 2 2 2 3 5 2 2 34 0

сам.уч.
6

6

УП.07.01
Учебная практика по 

профессии Повар обяз. уч.
36 36

0 0

УП.07.02
Учебная практика по 
профессии Кондитер обяз. уч.

36

0

36

0

ПП.07.01.
Производственная практика 

(по профилю 
специальности)_ обяз. уч.

36 36 36

0

36

0

ПМ.05

Организация и ведение 
процессов приготовления, 

оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских 
изделий сложного 

ассортимента с учетом 
потребностей различных 

0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 1 1 2 2 1 2 1 1 2
27

сам.уч. 4 4

УП.05.01 36

ПП.05.01 36 36

36 36 33 36 33 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 606 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 0 826 36

0 0 0 0 0 0 10 22 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
38

36 36 33 36 33 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 606 36 36 36 36 36 36 46 58 40 38 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 0 864 54Всего часов в неделю

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Технологические процессы 
приготовления кулинарной 

продукции массового спроса 
и ее отпуск

МДК 07.02

Технологические процессы 
приготовления кондитерской 

продукцйии и ее отпуск
МДК 07.03

МДК.05.01.

Организация процессов 
приготовления,подготовки к 

реализации 
хлебобулочных,мучных 

Всего час. в неделю самостаятельной учебной нагрузки
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1
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обяз. уч. 62 60 62 60 62 60 62 62 58 72 72 0 58 58 72 68 36 612 900

сам. р. с. 44

ОГСЭ
Общий гуманитарный и 

социально-экономический 
цикл обяз. уч. 6 8 6 8 6 8 6 8 12 0 0 0 12 12 0 0 0 92 0 4 8 4 8 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 4 4 68

ОГСЭ.01 Основы философии обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 36

ОГСЭ.03
Иностранный язык в 
профессиональной 

деятельности обяз. уч.
2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 28 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

34

ОГСЭ.04 Физическая культура обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 28 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34

ЕН
Математический и общий 
естественнонаучный цикл 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 2 4

36

ЕН.02
Экологические основы 
природопользования обяз. уч.

2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4
36

П
Общепрофессиональный 

цикл обяз. уч. 30 28 30 28 30 28 30 28 24 36 36 0 24 24 36 34 18 36 0 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 0 0 0 0 8 0 0 0 0 0 6 8 0
106

ОП
Общепрофессиональные 

дисциплины обяз. уч. 0

ОП.07

Информационные 
технологии в 

профессиональной 
деятельности

обяз. уч. 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8

106

ОП.08 Охрана труда обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 36 0

обяз. уч. 26 24 26 24 26 24 26 26 22 36 36 0 22 22 36 34 18 484 0 24 20 26 20 22 24 20 26 24 22 26 22 36 36 36 36 24 36 36 0 72 36 20 22 24
690

сам.уч. 2 2 4 2 2 4 2 4 4 2 4 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 2 4 0
44

ПМ. 01

Организация и ведение 
процессов приготовления и 
подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий 

сложного ассортимента

6 8 6 8 6 8 6 8 6 0 36 0 8 10 0 0 18 134 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0

обяз. уч. 6 8 6 8 6 8 6 8 6 8 10 80

0

УП.01.01 Учебная практика
36

36
0

ПМ.01.ЭК. Экзамен квалификационный 18 18
0

Июль

УТВЕРЖДАЮ

"_______" _______________________2020 г.
КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
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по специальности среднего профессионального образования 43.02.15 Поварское и кондитерское дело
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Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

Ноябрь Декабрь

Профессиональный циклПМ

3 
 к

  у
  р

  с

ПП
Профессиональная 

подготовка

МДК 01.02
Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов



ПМ. 02

Организацияи ведение 
процессов 

приготовления,оформления и 
подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных 
изделий,закусок сложного 

ассортимента с учетом 
потребностей различных 
категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания

6 10 8 8 8 6 8 12 6 36 0 0 8 4 0 4 0 124 0 6 10 6 10 6 10 6 10 6 8 8 8 36 0 0 0 8 36 36 0 0 0 4 8 12

234

МДК 02.01

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

обяз. уч. 2 4 2 4 4 2 2 4 2 2

2

30

0

обяз. уч. 4 6 6 4 4 4 6 8 4 6 4

2

58 6 8 6 8 6 8 6 8 6 6 8 8 6 4 6

100

сам.уч. 2 2 2 2 2 2 2

14

УП 02.01 Учебная практика
36

36 36

36

ПП. 02.01.
Производственная 

практика(по профилю) 0 36 36

72

ПМ.02. Экзамен квалификационный
12 12

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 8 6 6 8 6 6 8 6 8 6 0 36 0 0 6 0 0 0 0 0 6 4 0 132

сам. р. с. 0

0

МДК 03.01

Организация процессов 
приготовления и подготовки 

к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного 
ассортимента 

обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

30

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2

56

сам.уч. 2 2 2 2 2

10

УП 03.01 Учебная практика 0 36 36

ПП 03.01
Производственная 

практика(по профилю 
специальности)

0

0

ПМ.07
Выполнение работ по 

профессии повар и кондитер
обяз. уч. 6 2 5 2 6 4 6 4 6 0 0 0 2 2 36 23 0 124 0

0

обяз. уч. 6 2 5 2 6 4 6 4 6 2 2

5

50

0

сам.уч. 2 2

0

ПП.07.01
Производственна 

практика(по профилю 
специальности) 36 18

54

0

Технологические процессы 
приготовления кондитерской 

продукции и ее отпуск
МДК.07.03

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного 

ассортимента

МДК. 02.02.

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного 

ассортимента 

МДК.03.02

ПМ. 03

3 
 к

  у
  р

  с

Организация процесса 
приготовления и 

приготовление сложной 
горячей кулинарной 

продукции



ПМ.07 Экзамен квалификационный 18 18

0

ПМ.04.

Организация и ведение 
процессов приготовления, 

оформления и подготовки к 
реализации холодных и 

горячих десертов, напитков 
сложного ассорнтимента с 

учетом потребностей 
различных категорий 

потребителей, видов и форм 
обслуживания

0

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 36 0 2 0 0 0 36 0 2 2 0 102

МДК.04.01

процессы приготовления, 
подготовки к реализации 

холодных и горячих 
десертов, напитков сложного 

ассортимента

0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

30

УП.04.01 Учебная практика 0 36 36
72

ПП.04.01 Производственная практика 0
0

ПМ.05

Организация и ведение 
процессов приготовления , 
оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, 

мучных, кондитерских 
изделий сложного 

ассортимента с учетом 
потребностей различных 
категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания

8 4 7 6 6 6 6 2 4 36 0 0 4 6 0 7 0 102 0 10 2 10 2 8 4 6 8 8 6 8 6 0 0 0 36 8 0 0 0 36 36 8 8 12

222

обяз. уч.
8 4 7 6 6 6 6 2 4 4 6

7

66 8 2 8 2 6 4 4 6 6 6 6 6 6 6 6

82

сам.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
20

УП.05.01 Учебная практика
36

36 36 36 36
108

ПП.05.01 Производственная практика
0

ПМ.05 Экзамен квалификационный
12 12

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 36 610 36 36 36 36 34 32 32 34 34 32 36 34 36 36 36 36 32 36 36 36 36 36 30 34 24 856

2 2 2 2 4 2 2 4 2 4 4 2 4 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 2 4 0 44

36 36 36 36 36 36 38 36 36 36 36 36 36 36 36 34 36 612 38 38 40 38 36 36 34 38 38 34 40 34 36 36 36 36 38 36 36 36 36 36 32 38 24 900

МДК.05.02

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
сложного ассортимента

Всего часов в неделю

3 
 к

  у
  р

  с

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов



Директор ГБПОУ РО "НКПТиУ"
___________________________Г.Н.Григорьева

Нормативный срок обучения - 3 года 10 месяцев
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 1
7

1
8

1
9 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51

обяз. уч. 581 620

сам. р. с. 22 28

обяз. уч. 6 12 6 12 6 12 6 0 0 10 6 0 0 0 10 6 0 92 6 6 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 30 2 4 2 2 2 2 2 16

сам. р. с. 2 2 2 2

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 2 2 4 2 30 4 2 2 2 2 2 2 16

сам. р. с. 2 2 2 2

ОГСЭ.05 Психология общения обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 32 0

обяз. уч. 16 14 16 14 16 14 16 0 0 14 16 0 0 0 10 10 9 156 6 8 6 10 6 8 8 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 0 0 1 1 0 0 0 1 2 0 12 2 0 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10

обяз. уч. 10 10 10 10 10 10 10 10 10 6 4 9 100 0

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 12 0

ОП.06 Правовые основы профессиональной 
деятельности обяз. уч. 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 56

0

обяз. уч.
6 8 6

10 6 8 8 2
54

сам. р. с.
2 2

2 2 2
10

обяз. уч. 333 534

сам. р. с. 6 0

ПМ.03

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и 

подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм 
обслуживания

обяз. уч. 6 4 6 4 4 6 6 36 0 6 6 36 36 0 6 6 18 186

0

МДК. 03.02

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

обяз. уч. 6 4 6 4 4 6 6 6 6 6 6 60

0

УП.03.01 Учебная практика 36 36 0

ПП.03.01 Производственная практика 36 36 72 0

ПМ.03 Экзамен квалификационный 18 18 0

обяз. уч. 8 6 8 6 8 4 8 0 36 6 8 0 0 36 6 7 0 147

12 10 10 10 12 10 12 0 0 0 36 36 2 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 168

сам. р. с. 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 2 0 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 14

обяз. уч. 8 6 8 6 8 4 8 6 8 6 7 75 12 10 10 10 12 10 12 2

78

сам. р. с. 2 2 2 6 2 2 2 2 2 2 2 14

УП 04.01 Учебная практика 36 36 0

ПП 04.01 Производственная практика(по 
профилю специальности) 36

36
36 36 72

ПМ.04 Экзамен квалификационный 18
18

УТВЕРЖДАЮ

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
Государственное бюджетное образовательное учреждение среднего профессионального образования Ростовской области "Новочеркасский колледж промышленных технологий и управления"

по специальности основного общего образования 43.02.15. Поварское и кондитерское дело
Квалификация: специалист по поварскому и кондитерскому делу Форма обучения - очная

"_______" _______________________2020 г.

ИюньНоябрь Январь Май

4  КУРС
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М
Д

К
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ик Апрель Июль

Общий гуманитарный и социально-
экономический цикл

ОГСЭ.03 Иностранный язык в 
профессиональной деятельности

ОГСЭ.04 Физическая культура

Ви
ды

 у
че

бн
ой

 н
аг

ру
зк

и

Сентябрь Октябрь

ОГСЭ

К
ур

с

ОП.05

4 
 к

  у
  р

  с

ПП Профессиональная подготовка

Август

Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

Февраль Март

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации холодных и горячих 

десертов, напитков сложного 
ассортимента 

П

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и 

подготовки к реализации холодных и 
горячих десертов, напитков сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания

ПМ.04

ОП10 Донская кухня

Декабрь

Основы экономики, менеджмента и 
маркетинга

ПМ Профессиональный цикл

Общепрофессиональный цикл



ПМ.06 Организация и контроль текущей 
деятельности подчиненного персонала 

12 12 12 12 14 14 12 36 36 36 0 0 8 18 0 0 222

МДК.06.01
Оперативное управление текущей 

деятельностью подчиненного 
персонала

обяз. уч.

12 12 12

12 14 14 12 8

96

ПП.06.01. Производстенная практика

36 36 36 108

ПП.06.01. Экзамен квалификационный 18

ПДП Производственная практика 
(преддипломная) 0

36 36 36 36 144

Государственная итоговая аттестация 0
0

Подготовка выпускной 
квалификационной работы 0

36 36 36 36 144

Защита выпускной квалификационной 
работы 0 36 36

72

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 27 581 36 36 32 36 36 36 36 36 36 36 36 36 12 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 620

3 1 3 1 3 1 5 0 0 1 1 0 0 0 1 2 0 22 4 0 4 2 4 6 4 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28

39 37 39 37 39 37 41 36 36 37 37 36 36 36 37 38 27 603 40 36 36 38 40 42 40 36 36 36 36 36 16 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 648

4 
 к

  у
  р

  с

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов
Всего часов в неделю

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки
216
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